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ITALIENISCHE KUCHE

Pesto Rosso mit Petersilie
Rotes Pesto | Leckeres Rezept in nur 5 Minuten

Rezept fiir Pesto Rosso

1 Glas getrocknete Tomaten in Ol (340 g)
25 g Cashewnusse

25 g Mandelblattchen

Olivenol

75 g frisch geriebenen Parmesankase
Salz

etwas Chilipulver

einige Blattchen frische Petersilie

Die Tomaten in einem Sieg abtropfen lassen, dabei das Ol auffangen
Den Parmesan reiben und beiseite stellen

Das aufgefangene Ol mit Olivendl auf 200 ml auffiillen

Die Tomaten mit den Niissen in einem Mixer plrieren, dabei das Ol
einlaufen lassen bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist

Mit Salz und Chilipulver wiirzen
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Den geriebenen Parmesan untermischen

Die Petersilie fein hacken und ebenfalls untermixen

. Das fertige Pesto Rosso in sterilisierte, heils ausgewaschene Glaser
flullen und etwas Olivenol darauf geben. Die Glaser verschlieen und
bis zum Gebrauch in den Kuhlschrank stellen




