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Chicken Tikka Masala
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Kostliches Chicken Tikka Masala
.. indisches Curry mit Hihnchen

Rezept fiir 4-6 Personen

4 Huhnerbrustfilets

1 Zwiebel mittlere Grélke

2 Stucke frischen Ingwer etwa daumengrof3
1 Bund frischen Koriander

% Glas Patak's Tikka Masala Paste

1 kleine Dose gehackte Tomaten

400 ml Kokosmilch

2 EL Ghee oder Butterschmalz

Die Huhnerbrust nicht zu grof3 wirfeln und in einer Schussel beiseite stellen
Die Zwiebel in Scheiben schneiden, Ingwer und die Stiele vom Koriander fein
hacken

Ghee oder Butterschmalz in einem Bréter erhitzen und die Zwiebeln auf mittlerer
Hitze hellbraun braten. Ingwer und Korianderstiele hinzufigen und noch kurz
mitbraten, bis alles weich ist.

Die Tikka Masala Paste und die Hilhnerbrust hinzugeben und alles kraftig
rihren, bis alles von der Paste Uberzogen ist.

Die gehackten Tomaten und die Kokosmilch hinzufligen und alles gut verrihren
Kurz aufkochen lassen und bei geschlossenem Deckel 15 Min. kdcheln lassen
Den Deckel abnehmen und die Sol3e samig einkochen lassen

Auf Tellern anrichten und mit gehackten Korianderblattern bestreuen

v Viel Spal3 beim nachkochen und Guten Appetit ¥
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https://www.mjpics.de/rezepte/blog/italienische-k%C3%BCche/
https://www.mjpics.de/rezepte/blog/indische-k%C3%BCche/
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https://www.amazon.de/%22%20rel%22sponsored%22Khanum-PBG1-Butter-Ghee-1000g/dp/B003XIJZ8E?__mk_de_DE=%C3%85M%C3%85%C5%BD%C3%95%C3%91&dchild=1&keywords=ghee&qid=1621697320&sr=8-9&th=1&linkCode=ll1&tag=mjpics-21&linkId=efaba909db23e34e93367a87738dace3&language=de_DE&ref_=as_li_ss_tl

